Chaumont Cuvée Spéciale
70038 Brut

Chaumont ar en odlar-kooperatdr det vill sédga att han odlar egna druvor som han efter
skord tar till ett kooperativ som hjdlper till med vinifieringen. D& blandar dom ocksé med
andra odlares druvor for att kunna f& smak fréin flera olika vaxtplatser och pé sé satt kunna
komponera en harmonisk champagne. Sedan fér Chaumont sina flaskor som han lagrar i

egen kdallare och sdaljer under egen etikett.

Att Chaumont valt att géra pé& detta satt ér framst att med sépass liten produktion som dom
har s& skulle det bli valdigt dyrt att ha egen press och jastankar i forhallande till antal
flaskor. Den fasta kostnaden for press etc skulle fordelas pé 20'000 flaskor/ar istallet for
200'000 flaskor/ér som en storre odlare kanske kan producera.

Druvblandning:

Lagringspotential:

Dosage:

Lagringstid pé& jastfalining:

Argang:

Utseende:

Doft:

Smak:

Vin Till

50% Chardonnay & 50% Pinot Noir

O-156r

89 socker/liter

2008

Svagt gyllengul

Stor doft med mogen citrus, brioche, rédda dpplen,
citronzest, rokig mineralitet och honung.

Medelfylligt med mycket frisk syra som ger vinet
energi och liv och oerhért lang eftersmak.
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